
TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS 
 

Prof. Fabiana Castillo 

Curso: 2do 1era C.S.                                                                                                         Turnos: Mañana y Tarde 

 

TIEMPO CONTENIDOS ACTIVIDADES OSERVACIONES 
Y  

CONTACTO 

Octubre y 

Noviembre 

de 2020 

 

Leche y productos 

lácteos:  

 

- Definición según 

C.A.A. 

- Composición 

química 

- Proceso de 

obtención 

- Legislación 

 

 
 

DESARROLLO DE TRABAJO 

PRÁCTICO Nº 10 

 

-Lectura y análisis de la teoría 

presentada 

-Revisión de videos sobre procesos 

de producción de productos lácteos 

 

-Resolución de Cuestionario 

-Confección de redes conceptuales, 

cuadros, diagrama de flujo 

-Análisis de productos lácteos 

disponibles en el mercado local 

 

 

IMPORTANTE 

 

Los Trabajos Prácticos y material 

teórico será enviado a través del 

grupo de Whatsapp “TECNOLOGÍA 

DE LOS ALIMENTOS” y por la 

plataforma Classroom 

Código de acceso turno mañana: 
njgwwol 

Código de acceso turno tarde:  

gpw3ume 

 

CONSULTAS 

Tel: 3874512545 o grupo de 

WhatsApp  

  
ENVÍO DE TRABAJOS 

 

 Classroom 

 Correo electrónico: 
lic.fabianacastillo.nutricion@
hotmail.com 
 

 
 
 

Carne fresca, 
chacinados y 
embutidos: 
 
- Definición según 

C.A.A. 

- Composición 

química 

- Proceso de 

obtención 

- Legislación 

 

DESARROLLO DE TRABAJO 

PRÁCTICO Nº 11 

 

- Lectura y análisis de la teoría 

presentada 

 

- Resolución de Cuestionario 

- Análisis de bibliografía, 

interpretación y confección de 

diagrama de flujo 

-Confección de cuadros 

comparativos. 
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