TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso: 2*° 1° C.S.

Turnos: Mafiana y Tarde

TIEMPO CONTENIDOS ACTIVIDADES OSERVACIONES
Y
CONTACTO
Octubrey | Leche y productos DESARROLLO DE TRABAJO IMPORTANTE
Noviembre | lacteos: PRACTICO N2 10
de 2020 Los Trabajos Practicos y material

- Definicién segun
C.AA.

- Composicién
guimica

- Proceso de
obtencidn

- Legislacion

-Lectura y analisis de la teoria
presentada
-Revisién de videos sobre procesos

de produccidn de productos lacteos

-Resolucién de Cuestionario
-Confeccion de redes conceptuales,
cuadros, diagrama de flujo
-Andlisis de productos ldcteos

disponibles en el mercado local

Carne fresca,
chacinados y
embutidos:

- Definicién segun
C.AA.

- Composicién
quimica

- Proceso de
obtencidn

- Legislacion

DESARROLLO DE TRABAJO
PRACTICO N2 11

- Lectura y analisis de la teoria

presentada

- Resolucidn de Cuestionario

- Analisis de bibliografia,
interpretacion y confeccién de
diagrama de flujo

-Confeccién de cuadros

comparativos.

tedrico serd enviado a través del
grupo de Whatsapp “TECNOLOGIA
DE LOS ALIMENTOS” y por la
plataforma Classroom

Cédigo de acceso turno mainana:
njgwwol

Cddigo de acceso turno tarde:

gpw3ume

CONSULTAS
Tel: 3874512545 o grupo de

WhatsApp

ENViIO DE TRABAJOS

e (Classroom

e Correo electrdnico:
lic.fabianacastillo.nutricion@
hotmail.com
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