
4TO 1RA – CICLO SUPERIOR  
GASTRONOMIA INTERNACIONAL 

PROF. PATRICIA M. DIPIETRO 
PROF. GABRIELA MARINA 

TRABAJOS DE INVESTIGACION 
 

Las alumnas deberán de realizar los siguientes trabajos de investigación. La información para la 

realización de estos puede ser encontrada en internet utilizando búsqueda de palabras claves 

en buscadores como Google.  

Se sugiere buscar en páginas especializadas en información gastronómica (cocinayvino.com, 

gastrónomos.com) evitando obtener las respuestas de foros de preguntas o de Wikipedia.  

Se encuentran a disposición de las alumnas para realizar consultas y para la correspondiente 

presentación de los trabajos, los siguientes correos electrónicos:  

Prof. Dipietro – patriciadipietro@msn.com 

Prof. Marina – gmgdanzas@hotmail.com 

Cada alumna deberá contactar a su respectiva docente.  

 

TRABAJO FINAL DE GASTRONOMIA LATINAOMERICANA 

1. Busque un mapa de Asia y ubique Japón. ¿Cuáles son sus límites geográficos? 

2. ¿Cuáles son las características de la cocina japonesa? 

3. ¿Cuándo Usted piensa en Japón, que plato se le viene a la mente? 

4. Investigue y defina los siguientes métodos de cocción: 

a. AEMONO 

b. AGEMONO 

c. YAKIMONO 

d. NABEMONO 

e. MUSHIMONO 

f. NAHEMONO 

g. GOHANMONO 

5. Aparte del sushi, investigue las preparaciones más consumidas o más reconocidas de 

la cocina japonesa. 

6. ¿Qué es el sistema de cajas Bento? 

7. ¿Qué significa la palabra “sushi”? ¿Quién es el Itamae? 

8. Investigue los tipos de sushi. MAKIZUSHI, NIGIRI, GUNKAN, INARI, OSHI, SHIRASH Y 

NAREZUSHI. 

9. Defina los siguientes términos:  

a. Gari 

b. Shoyu 

c. Wasabi 

d. Shiso 

e. Hashi 
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f. Hashioki 

g. Makisu 

 

 

 


