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ARTESANIA EN AZUCAR

TRABAJO FINAL

Paralarealizacién de las actividades podran consultar en internet o bien consultar
a sus docentes conformando grupos de WhatsApp a tal fin. Se sugiere buscar en

paginas especializadas en informacién gastronémica de pasteleriay reposteria.

FECHA DE PRESENTACION SEGUNDA SEMANA DE NOVIEMBRE:
Van a elaborar su informe con las siguientes caracteristicas:

Realizaran la arquitectura (dibujo) de una torta de bodas y una torta infantil o de

15 afnos.

Estas tortas deben tener tres pisos, debe explicar qué tipo de bizcochuelo
realizard, los rellenos que contendra, con que técnica realizara el forrado de las

mismas, explicando recetas y técnicas de cada detalle que lleve la torta.

En este trabajo final debe aplicar todo lo aprendido en este afio y si desea aplicar
algunas técnica modernas puede hacerlo, puede usar imagenes, y todos los

recursos que le faciliten las tareas.



